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TECHNICKÝ LIST 
 

 

Imagin® na grily a konvektomaty 
Profesionální alkalický nestékavý prostředek na čištění konvektomatů, grilů, fritéz, 

sporáků, apod. Pro optimální aplikaci doporučujeme použít speciální tlakovací pistoli 

ALTA 2000. 

Imagin® na grily a konvektomaty je vysoce účinný aktivní přípravek pro odstraňování silných napečenin. 

Speciální receptura zajišťuje nestékání výrobku z nastříkané plochy a umožňuje velice rychlé a efektivní 

odstranění zbytků připečených pokrmů. Není vhodný pro čištění předmětů z barevných kovů a hliníku! 

pH: 13 

 

NÁVOD K POUŽITÍ: 

Znečištěné zařízení (KONVEKTOMAT) nebo znečištěný předmět zahřejte. Po zahřátí je vhodné 

znečištěné plochy navlhčit. 

Imagin® na grily a konvektomaty řádně protřepejte a rovnoměrně naneste a znečištěnou plochu. Díky 

speciálnímu složení přípravek nestéká ani ze svislých ploch. Nejefektivnějším způsobem je nanesení 

střičkou. Přípravek nechte působit nejméně 15 minut. Poté spusťte parní program (u KONVEKTOMATŮ) 

nebo uvolněné nečistoty umyjte běžným způsobem Vyčištěné předměty řádně opláchněte čistou vodou. 

V případech obzvláště silného znečištění je nutné celý cyklus opakovat. Pokud není možné čištěné 

předměty zahřát je nutné dobu působení prodloužit. Po každé aplikaci Imagin® na grily a konvektomaty 

je důležité předměty řádně opláchnout čistou vodou. 

 

VYVAŘOVÁNÍ FRITÉZ: Pro tento účel použití zřeďte Imagin® na grily a konvektomaty v poměru 

1:10 s vodou ve fritéze nechte přejít varem. Poté zařízení řádně vypláchněte čistou vodou. 

 

Další informace jsou uvedeny v Bezpečnostním listu / Karte bezpečnostných údajov, 

které jsou k dispozici na vyžádání, nebo na www.attdetergenty.cz. 


